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W RESTAURACIJI GALICJA

Szampanska zabawa, wysmienite jedzenie i doskonate trunki.
O oprawe muzyczng imprezy zadba DJ.

DANIA CIEPLE:

« Rosot zdomowym makaronem
 Poledwiczki wieprzowe
z sosem kurkowym
« Pieczony filet z kurczaka
nadziewany cebulg i pieczarkg
« Bigos mysliwski
- Zurek domowy z biata

PRZYSTAWKI:

- Tatar z suma wedzonego
z grzybami, ogorkiem i cebula
» Rolada z pstraga
z bakaliami i owocami
» Sola parzona z brokutami
- Rolada schabowo-drobiowa
ze szpinakiem

kietbasg i jajkiem - Rolada drobiowa z pistacjami
i szynkg wedzong
SAtATKI: - Pasztet domowy z marynowa-

nymi grzybkami
« Boczek pieczony ze sliwka
« Poledwiczki wieprzowe
marynowane w maderze

« Z brokutami i roZnymi serami
« Z wedzonym kurczakiem,
pieczarkami i papryka

« Z tososiem - :
» Deski serow z Korycina
- Sled? z kolorowa cebulka
DESER: - Sled? w sosie musztardowo
- Jabtecznik alzacki z bla{ym -miodowym Z grysem
puchem orzechowym

» Ciasto rafaello
« Tarta brzoskwiniowa

- Sledz z ogorkiem konserwo-
wym i pomidorem

Rezerwacje: 42 630 88 55 lub biuro@galicjamanufaktura.pl

STOt STAROPOLSKI:

« Szynka domowa

» Kaszanki

» Kietbasy swojskie

- Wedliny szlacheckie

- Salcesony

 Chleb staropolski

« Smalec domowy z jabtkiem
« Ogorki kiszone, chrzan, éwikta

Napoje zimne bez ograniczen:
soki owocowe, woda mineralna
Napoje ciepte: stolik kawowy

ALKOHOL:

« Wbdka 0,51 na pare
« Szampan 1 na pare

CENA:
469 zt za pare

249 zt za osobe

Miejsca przy stotach przydzielane sg przez obstuge restauracji z uwzglednieniem grup bawigcych sie wspélnie.




